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Bufet dan goracych

e Polewka orientalna z wieprzowing teriyaki

e Poledwiczka wieprzowa w bekonie a’la Tornedos na sosie estragonowym

e Zraziki wieprzowe z kiszong kapusta w sosie z lesnych grzybow

Eskalopki z indyka zapiekane z mozzarellg i zielonym pomidorem na grillowanej cukinii
Filet z pstraga tgczowego z prazonymi na masle migdatami

Tortelini w sosie serowym

Gratena ziemniaczana

Bukiet warzyw z orzechami

Gnocchi szpinakowe

Wybdr satat z warzywami sezonu i winegretem

StodKi bufet

e Mini bankietowki
e Tarty na trzy sposoby

Bufet zakasek zimnych

e Migsa pieczyste z marynatami (kaczka sou-vide, rostbef z musem chrzanowym, karkowka
peklowana, pasztet w kruchym ciescie)

Wybor terin pod glazura

Pier$ kukurydziana z musem migdatowo-grzybowym

Tatar z matiasa z marynowanym burakiem z chrustem bazyliowym

Weganska roladka z cukinii z suszonym pomidorem, humusem

Satatka meksykanska z krewetkami 1 sosem tysigca wysp

Satatka z tunczykiem i czarnym sezamem

Po polnocy

e Golonki peklowane podane na bigosie weganskim
e Pierogi domowe na sosie borowikowym
e Pieczone ziemniaki z ziolami i czosnkiem

Pakiet napoi:
e Kawa, herbata, goraca czekolada (bez ograniczen)
e Soki owocowe b/o
e Woda mineralna z mig¢ta i cytryng b/o
e 0,51 wodki na Par¢ wymienne na butelke wina domowego

Dodatkowe informacje:
e Impreze prowadzi DJ
Bezptatny dostep do FOTOBUDKI
Rezerwacje: 534-808-604 / 510-046-505 / restauracja@amber-hotel.pl
Gwarancja rezerwacji jest wplata zadatku w wysokosci 50% wartosci
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